
Du lundi 14 au jeudi 17 octobre de 9h00 à 12h00 / de 14h00 à 18h00  

 

- le pain et son symbolisme 

 - « A table » 15 pays, 16 familles, leur alimentation en images 

- l’alimentation du jeune enfant 

 

Du lundi 14 au 18 octobre 

Du producteur à l’assiette avec les enfants de l’ALAE de l’école des Géraniums tout au long de la semaine 

Lundi 14 octobre 14h00-16h00 

Leçon de goût et de couleurs : confection de crumbles avec des fruits de saison dans le cadre des ateliers 

sociolinguistiques 

Lundi 14 octobre de 12h30-14h00 
Atelier cuisine parents enfants de l’école des Géraniums : confection de cookies originaux 

Mardi 15 octobre de 9h00 à 11h00 

Faire la cuisine avec les bambins de la crèche « Vanille et Chocolat » : gâteau aux marrons 

Mardi 15 octobre de 14h00-16h00 

Les aliments sucrés et sucres rajoutés dans les locaux des Restos Bébés 

Mardi 15 octobre de 16h00 à 17h30 

« du blé à la farine » avec le moulin du Centre Social 

Mercredi 16 octobre de 9h00 à 12h00 

Atelier cuisine sucré-salé : confection de confitures pommes-tomates  et de palets chocolat-butternut  

avec les enfants de l’ALAE (écoles des Géraniums, Anémones et Fougères)  

Mercredi 16 octobre de 14h30 à 16h30 

Cuisine d’ailleurs : samossa afghan, quel goûter pour les enfants ? 

Jeudi 17 octobre de 9h00 à 11h00 

Faire la cuisine avec les bambins de la crèche « Vanille et Chocolat » : confection d’un cake 

Jeudi 17 octobre de 9h00 à 11h00 

Les aliments sucrés et sucres rajoutés dans les locaux des Restos du Cœur 

Jeudi 17 octobre de 14h00 à 17h00 

Quels fruits et légumes  selon la saison ? 

Vendredi 18 octobre de 14h00 à 16h30 

Atelier préparation « pâte à pain » 

Vendredi 18 octobre de 18h00 à 22h00 

dans le four à pain du jardin pédagogique du Centre Social 

 

 



 


